
과산화물가 측정 키트 POV 테스터 (Peroxide Value Test kit)

기름에서 처리한 식품이나 유지분이 많은 견실류는 장기간 보존 할 시

공기 중의 산소나 온기, 열, 빛 등에 의한 작용에 의하여 불결한 냄새

가 나거나 맛이 안좋아져 상품 가치가 저하 되는데 그러한 원인이 되

는 과산화물가를 단기간에 간단히 측정 가능한 테스터. 저농도 타입은

입하한 원료나 출하 전 제품 검사에 이용 가능.

[특징]

● 유지 가공 식품 및 견실류 안의 과산화물가를 간단히 측정 가능.

● 공정법의 과산화물가 측정 방법 (적정법)과 비교하여 작업시간, 측

   정 비용을 대폭 절감 가능.

[사양]

■ 사용 방법

■ 공정법과의 상관 데이터 (POV 저농도 타입)

POV 테스터 저농도 타입 및 기준 유지 시험법 비교 결과

*(1) 동일 샘플을 5명이 POV 테스터로 측정 한 결과 POV

     2meq/kg 판정이 3명, POV 4meq/kg 판정이 2명.

■ 스페어 파트 및 옵션 소모품

품번

822

■ 측정 시 본 제품 외 필요 사항

1. 분쇄기 또는 막자 사발 (샘플을 잘게 만들 수 있는 기구)

2. 핫 플레이트 (70°C로 가열 가능한 제품) 852

3. 분주기와 분주기 팁 (30μL 분주 가능품) 821

4. 세정병에 들어 있는 순수와 핀셋, 시약 스푼 853

5. 저울 (0.1g까지 판정 가능한 제품) 861

862

■ 샘플량의 눈금

■ 어플리케이션 (감자칩, 땅콩)

※ 측정 불가 항목

 - 조미료, 착색료, 발색제 등의 색소를 포함한 식품. (터머릭, 파프리카 색소, 카라멜 색소)

 - 요오드와 반응하는 물질을 포함한 식품 (녹말, 표백제 / 차아염소산나트륨, 표백분 등)

구분

모델명

부속품

4.0

고형물 과산화물가 측정

측정 항목

측정 범위 5~30meq/kg (5,10,20,30) 2~8meq/kg (2,4,8)

1. 샘플의 분쇄.

5. 알루미늄 포일

1장과 샘플을 떼

어내고 여과지에

액체 시약을 첨가.

6. 70°C로 3분간

가열.

7. 여과지에 순수

를 뿌릴 것.

8. 30초 후에 컬러

차트를 확인. 과산

화물가 측정값을

판정.

샐러드유2

상세 내용

유지 가공 식품 및 견실류의 과산화물가

기준 유지 시험법

에 따른 결과

(meq/kg)

발색여지 100장, 시약 9mL, 알루미늄 포일 250장,

컬러 차트 1장 (-86 컬러 차트는 케이스와 일체)

5 타입 저농도 타입

2.0

오징어 튀김 1.1 2.0 이하

8.0

요오드 녹말 반응측정 원리

8.0

2.0 *(1)

샘플

POV 테스터 저농도

타입에 의한 판정 결과

(meq/kg)

샐러드유1 4.0

튀긴 전병2 2.1 2.0

감자칩 1.6

샘플량의 지질 샘플량

튀긴 전병3 4.1 4.0

2. 알루미늄 포일

위에 여과지 1장

을 놓고 샘플을 채

취, 계량 할 것.

3. 알루미늄 포일

을 1장 겹치고 손

가락으로 샘플을

위에서 누를 것.

4. 70°C로 10분간

가열.

튀긴 전병1 3.2

약 48% / 땅콩 0.1g

약 28~38% / 감자칩 0.2g

약 22% / 카린토 (꽈배기류) 0.3g

발색 여과지 가열

땅콩

70°C / 10분

30μL

70°C / 2분

구분

가열 추출

시약 첨가량

POV 테스터 저농도 타입, 시약 9mL

알루미늄 포일 250장

(POV 테스터 5, 저농도 타입 겸용)

상세 내용

851

POV 테스터 5 타입, 발색 여과지 100장

POV 테스터 5 타입, 시약 9mL

POV 테스터 5 타입, 시약 50mL

POV 테스터 5 타입, 컬러 차트

POV 테스터 저농도 타입, 발색 여과지 100장

POV 테스터

5 타입

POV 테스터

저농도 타입


